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L’Avenir Sauvignon Blanc 2008
Cépage: Sauvignon Blanc
Vignoble: Situé sur le domaine de l’Avenir – W O Stellenbosch. 3 parcelles différentes: toutes en haute altitude, exposées S/O, ce qui leur permet de bénéficier de températures basses et de la brise fraîche provenant de la mer, conditions propices pour ce cépage.
Date de vendange: du 25 au 31 janvier
Levures: Sélectionnées Saccharomyces Cerevisiae.
Fermentation: 14 j à 20 jours à 16°C en cuve inox.
Macération: sur lies pendant 6 semaines, en cuve inox.
Fermentation malolactique:  Non
Elevage: Cuve inox.
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Collage: PVPP et colle de poisson

Embouteillage: Filtrage au moment de la mise en bouteille afin de préserver le fruit et le caractère naturel du vin.
Millésime: 
Une période fraîche a permis une maturation des raisins graduelle en harmonie avec l’accumulation de sucre ce qui augmente l’intensité aromatique et baisse le degré d’alcool.
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Analyses:





Alc/Vol:	         12.5%


Acidité: 	           6.76 g/L


PH:                            3.29


Sucres résiduels:      1.12g/L





Acidité rafraîchissante avec une belle rondeur.





Intense arômes de melon et de fruits tropicaux.





Or clair et lumineux.
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