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L’Avenir Cabernet Sauvignon 2007
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Cépage: Cabernet Sauvignon
Vignoble: Propriété de L’Avenir  – Stellenbosch –  2 clones différents situés sur des pentes allant du Nord au Sud-Ouest et bénéficiant de l’influence maritime liée à la proximité de l’Océan Atlantique.
Date de vendange: du 12 mars au 19 mars 2007
Levures: sélectionnées
Fermentation: Ce vin a été manipulé délicatement avec des remontages doux toutes les quatre heures de 10 à 15 minutes. L’intensité des remontages est déterminée par la qualité du millésime afin d’obtenir la meilleur couleur et les meilleurs tannins. Pour la fermentation le vin est maintenu entre 24 et 28 degrés, le vin est pressé une fois la fermentation alcoolique terminée.

Macération: 24 heures
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Fermentation Malolactique : Oui
Elevage: 12 mois en fûts de chêne français de 225ℓ.
Collage: aucun
Embouteillage:  Filtration minimum afin de préserver le fruit et le caractère naturel du vin.
Millésime :
L’été sec et chaud a permis la récolte de grappes parfaitement saines et mûres. Les vins bénéficient d’une belle concentration grâce aux faibles rendements en particulier pour les rouges.  Ce millésime sera exceptionnel avec un bon potentiel de garde
Dégustation:  
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Analyses:





Alc/Vol:	          	           14.2%


Acidité: (sulfurique)	3.51 g/L


	(Tartrique)	5.4 g/L


PH:                                3.74


Sucres résiduels:          2.80 g/L





Un vin élégant doté d’une belle structure tannique et bien équilibré. 





Nez savoureux avec des notes fumées et de fruits rouges





Rubis intense
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