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Chenin Blanc By L’Avenir 2009
Origine Western Cap
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Cépage: Chenin Blanc
Vignoble: Raisins sélectionnés dans les meilleurs vignobles du Western Cap pour leurs saveurs fruitées et leur structure délicate.
Date de vendange: 2ème moitié de Février 2009
Levures: sélectionnées Saccharomyces Cerevisiae.
Fermentation: Fermentation à froid en cuve inox.


  14 à 20 jours à 16°C


Macération: Aucune
Fermentation malolactique: Non
Elevage: Cuve inox
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Collage: Bentonite 
Embouteillage: Filtrage stérile sous vide d’air au moment de la mise en bouteille afin de préserver la fraicheur du vin.
Millésime: 
Une période chaude a permis une pleine maturation des raisins ce qui a accentué le côté fruité.
Dégustation: 
Texture fraiche et croquante sur des notes tropicales. Saveur de poire et d’ananas
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Analyses:





Alc/Vol:	         12.5 %


Acidité: Tartrique       5.0 g/L


	  Sulfurique    3.27


PH:                            3.63


Sucres résiduels:      2.2 g/L





Or pale.





Croquant et fruité avec une belle rondeur.





Arômes de fruits tropicaux avec une touche de poire mure et d’ananas.
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